
Ausbildung zum Fachmann/Fachfrau für
Systemgastronomie (m/w/d)

Standort

Korntal-Münchingen

Bereich

Bar, Küche, Service

Beschäftigungsart

Ausbildung

Wer wir sind

Wir sind ein dynamisches und wachsendes Unternehmen mit mehreren Restaurants in ganz Deutschland.

Unser Anspruch ist nicht nur, unseren Gästen das perfekte Restauranterlebnis zu bieten, sondern auch für

unsere Mitarbeiter ein wertschätzender und loyaler Arbeitgeber mit Wohlfühlfaktor zu sein.

Für uns stehen erstklassige Produkte ebenso im Vordergrund wie unsere Mitarbeiter und der Spaß an der

Arbeit im Team.

Gemäß unserem Motto „Weniger Fleisch ist mehr“ stehen wir für bewussten Fleischgenuss, der nachhaltig

ist und für eine artgerechte sowie naturbelassene Rinderzucht steht.

Starte deine Ausbildung 2026 an einem unserer Standorte in Köln, Bonn, Frankfurt, Heilbronn, Korntal-

Münchingen, Stuttgart oder München.

Deine Aufgaben Du bringst mit Wir bieten dir

Arbeiten im Team:

Gemeinsam statt allein –

wir ziehen alle an einem

Strang

• Mindestens 18 Jahre alt

und ein anerkannter

Schulabschluss in

Deutschland

• Mehr als nur eine

Ausbildung: Du startest in

eine sichere Zukunft mit

echten Perspektiven und

einem Team, das

zusammenhält

•



Kurz gesagt: Eine

Ausbildung mit Perspektive,

Wertschätzung und echten

Chancen für deine Zukunft.

Olga Frank | Head of HR | Tel: +49 7141 89936-120

Abwechslungsreicher

Alltag: Kein Tag wie der

andere

•

Internationale Gäste:

Menschen und Kulturen

aus aller Welt

kennenlernen

•

Blick hinter die Kulissen:

Küche, Service und

Organisation hautnah

erleben

•

Moderne Arbeitswelt:

Digitale Systeme und

zeitgemäße Arbeitsplätze

•

Verantwortung von

Anfang an: Eigenständig

lernen, wachsen und

Verantwortung

übernehmen

•

Gute Deutschkenntnisse

in Wort und Schrift

•

Offenes, freundliches

Auftreten und sichere

Umgangsformen

•

Teamgeist,

Zuverlässigkeit und

Verantwortungsbewussts

ein

•

Organisationstalent und

Freude daran, Gäste zu

begeistern

•

Interesse an Gastronomie,

Service und

wirtschaftlichen Abläufen

•

Flexibilität für Schicht-

und Wochenendarbeit

•

Erste Erfahrungen in der

Gastronomie? Super, aber

kein Muss

•

Langfristige

Perspektiven: Einstieg in

ein familiäres,

internationales und

motiviertes Team

•

Karrierechancen: Nach

der Ausbildung viele

Möglichkeiten – z. B. als

Schichtleiter oder im

Management

•

Persönliche Förderung:

Wir begleiten dein

Wachstum und

unterstützen deine

Weiterentwicklung

•

Attraktive Benefits:

Urlaubs- und

Weihnachtsgeld, Zuschuss

zum Jobticket, kostenlose

Mitarbeiterverpflegung

•

Teamspirit: Regelmäßige

Teamevents, Corporate

Benefits & exklusive

Mitarbeitervorteile

•

Option zur Verkürzung:

Bei guten Leistungen oder

entsprechender

Vorbildung kannst du die

Ausbildungszeit

verkürzen

•
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